CEZ Zirow

Zatqcznik nr 1 do Umowy

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamodwienia

Przedmiotem zamdwienia jest: Swiadczenie ustugi cateringowej na potrzeby spotkan, konferencji
i szkolen organizowanych przez Centrum e-Zdrowia na terenie m. st. Warszawy, pod adresem
wskazanym przez Zamawiajgcego.

2. Termin realizacji: od dnia podpisania Umowy, lecz nie wczesniej niz od 2026-01-02 do 2026-12-22 wg
kazdorazowych zlecern Zamawiajgcego.

3. Swiadczenie ustugi cateringowej

3.1 Poprzez $wiadczenie ustugi cateringowej Zamawiajgcy rozumie ustuge obejmujaca przygotowanie,
dostarczenie i podawanie positkdw w terminie i miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego.

3.2 Priorytetem dla Zamawiajgcego jest, aby potrawy byty przygotowane na bazie nieprzetworzonych,
zdrowych i wysokiej jakosci produktow spozywczych, unikajgc przy tym wykorzystania srodkow
zawierajgcych sztuczne dodatki do zywnosci i biaty cukier. Wymogiem Zamawiajgcego jest, aby
potrawy byty w jak najmniejszym stopniu przygotowane w gtebokim ttuszczu — nie smazone, ale
pieczone, duszone lub gotowane.

3.3 Zamawiajgcy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o
prace w wymiarze 1/4 etatu przez caty okres realizacji umowy co najmniej: 1 pracownika
wykonujgcego obowigzki koordynatora, ktéry odpowiada za realizacje zlecenia ustugi cateringowe;j
poczawszy od przyjecia zapotrzebowania, koordynowanie przebiegu zlecenia i pracy kelnerow, az
po rozlicznie finansowe za ustuge pracy.

3.4 Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zorganizowania przynajmniej jednego zapotrzebowania na
catering dla 20 osdb w ciggu obowigzywania umowy.

4. Zakres Menu:

4.1 Menu nr 1 — do 800 oséb z mozliwoscig zorganizowania ustugi cateringowej w podziale na mate
grupy od 20 do 50 oséb.

Lp. llo$¢ positku/napoju
przypadajaca na jedng osobe —

Rodzaj positku/napoju . St
nie mniej niz

Zestaw Przekgskowy

Kanapki — minimum 5 propozycji

1. Szynka wiejska, ser i Swieze warzywa 3 szt./osobe

2. tosos wedzony, kremowy ser, koper i ogérek

3. Ser plesniowy, kietki i winogrona
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Pasta jajeczna, szczypiorek i rzodkiewka

Salami, papryka i ajwar

Pasta z tunczyka, kapary i oliwki

Schab pieczony z chrzanem, rukola i warzywa

X N ) B

Pieczywo — do wyboru jasne i ciemne

Owoce — minimum 4 rodzaje

Owoce sezonowe w catosci, np.: jabtka,
mandarynki, nektarynki, $liwka wegierka, banany,
brzoskwinie, gruszki

2 szt./osobe

Owoce sezonowe krojone w czgstki, np.: arbuz,
melon, pomarancze, grejpfrut, ananasi
winogrona

150 g/osobe

4.1.1

Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 Dni Robocze przed

planowanym spotkaniem, konferencjg lub szkoleniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajacy okresli

doktadng date i godzine spotkania, miejsce, liczbe 0sdb oraz zakres menu z orientacyjng godzing

serwowania positkéw.

4.2 Menu nr 2 —do 600 oséb (jednorazowo od 20 do 300 oséb + 20%);

Co do zasady, ustuga cateringowa obejmowac bedzie przerwe kawowg wg ponizszej specyfikacji jako

przyjetego standardu.

L.p. | Rodzaj positku / napoju llo$¢ positku/napoju przypadajgca
na jedng osobe — nie mniej niz
Przerwa kawowa
1. Kawa gorgca podawana z ekspresu (bez limitu)
2. Herbata w torebkach, 5 rodzajéw w tym czarna (bez limitu)
podawana z warnika
3. Soki owocowe 100%, 2 rodzaje, np. pomaranczowy, 200 ml/osobe
jabtkowy, grejpfrutowy
4, Woda gazowana i niegazowana butelkowana, w (bez limitu)
szklanych opakowaniach (pojemnos¢ butelki min. 0,33 1,
max. 0,5 1)
5. Wybor ciastek deserowych oraz kruchych, minimum 5 150 g/osobe
rodzajow
6. |Owoce sezonowe krojone w czgstki, 4 rodzaje, np. arbuz, | 200 g/osobe
pomarancze, grejpfrut, mandarynki, melon
7. Kanapki, tartinki, tartaletki, koreczki wegetarianskie - 4 szt./osobe
minimum 4 rodzaje
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8. Przekaski zimne min. 3 rodzaje np. paszteciki 100 g/osobe
faszerowane kapustg i grzybami, roladki szpinakowe

z tososiem
9. Dodatki do napojow cieptych: cukier, mleko do kawy wg potrzeb, adekwatnie do liczby
podawane w mlecznikach, cytryna, stodzik uczestnikow spotkania (bez

limitu)

*Podane w powyziszej tabeli positki (menu) obejmuja minimalny zakres propozycji. Wykonawca moze
zaproponowac szerszy asortyment do wyboru w tym zakresie i Zamawiajacy bedzie kazdorazowo akceptowat na
podstawie sktadanego zapotrzebowania.

4.2.1 Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 Dni Robocze przed
planowanym spotkaniem, konferencjg lub szkoleniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajacy okresli
doktadng date i godzine spotkania, miejsce, liczbe 0sdb oraz zakres menu z orientacyjng godzing
serwowania positkéw.

4.2.2 Wykonawca w ciggu 1 dnia roboczego po otrzymaniu zapotrzebowania kazdorazowo przedstawi
Zamawiajgcemu do akceptacji szczegdétowga propozycje menu serwowanego w trakcie danego
spotkania/konferencji/szkolenia, przy czym w stosunku do dan serwowanych w trakcie przerwy
kawowej przedstawi:

e Piec propozycji w zakresie przekgsek zimnych

4.2.3 Ustuga cateringowa objeta przedmiotem zamodwienia $wiadczona bedzie na spotkaniach
liczagcych: od 20 do 300 oséb /- 20%.

4.3 Menu nr 3 —do 600 osdb (jednorazowo od 20 do 300 osdb * 20%);

Co do zasady, ustuga cateringowa obejmowac bedzie lunch bufetowy wg ponizszej specyfikacji jako
przyjetego standardu.

l.p. | Rodzaj positku/napoju Ilo$¢ positku/napoju przypadajagca
na jedng osobe — nie mniej niz
Lunch bufetowy
1. | Przystawki zimne co najmniej 5 propozycji 100 g/osobe
Satatki i sataty co najmniej 3 propozycje np. satatka 150 g/osobe

2. | grecka, satatka amerykanska z kurczakiem, colestaw,
buraczki na zimno

Zupa, 2 rodzaje np. krem pomidorowy, krem z pieczonej | 250 ml/osobe

3. . .
papryki, krem z zielonego groszku
Danie gtéwne miesne, 300 g/osobe
Przyktadowe dania:
4,
cordon blue, karkéwka pieczona w sosie mysliwskim,
poledwiczki wieprzowe z grillowang cukinig z sosem
kurkowym, roladka drobiowa nadziewana serem feta i
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suszonymi pomidorami w sosie Smietanowo —
kurkowym

Danie gtéwne rybne,
Przyktadowe dania:

filet z mintaja w sezamie, foso$ pieczony w sosie
koperkowym

Danie gtéwne wegetarianskie,
Przyktadowe dania:

caneloni faszerowane warzywami podane z sosem
pomidorowo-bazyliowym, makaron penne z warzywami
z sosem ,arrabiata”

Dodatki do dan gtéwnych:

1. ziemniaki gotowane/pieczone, ryz, kluski ktadzione

1. 150 g/osobe

w mlecznikach (rodzaj mleka powinien by¢ oznaczony
na mleczniku), cytryna, stodzik

5. kasza, itp.
2. zestaw suréwek, bukiet warzyw gotowanych na | 2. 150 g/osobe
parze, itp.
6 Deser - 3 rodzaje ciast, np. sernik, tarta owocowa, 150 g/osobe
" | szarlotka
7 Owoce sezonowe krojone w czastki, 4 rodzaje, np.: 200 g/osobe
" | arbuz, pomaranicze, grejpfrut , melon
3 Koszyk pieczywa jasnego i ciemnego wg potrzeb, adekwatnie do liczby
' uczestnikdw spotkania
9 Soki owocowe 100%, 3 rodzaje, np. pomaranczowy, (bez limitu)
" | jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki
Woda gazowana i niegazowana butelkowana, w (bez limitu)
10. | szklanych opakowaniach (pojemnos¢ butelki min. 0,33 |,
max. 0,5 1)
11. | Kawa goraca podawana z ekspresu (bez limitu)
12 Herbata w torebkach, 5 rodzajéw w tym czarna (bez limitu)
" | podawana z warnika
Dodatki do napojéw cieptych: cukier, mleko do kawy wg potrzeb, adekwatnie do liczby
13 podawane w mlecznikach, mleko bez laktozy podawane | uczestnikéw spotkania (bez

limitu)

*Podane w powyiszej tabeli positki (menu) obejmuja minimalny zakres propozycji. Wykonawca moze

zaproponowac szerszy asortyment do wyboru w tym zakresie i Zamawiajacy bedzie kazdorazowo akceptowat na
podstawie sktadanego zapotrzebowania.

4.3.1 Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 dni roboczych przed
planowanym spotkaniem, konferencjg lub szkoleniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajacy okresli
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4.3.2

4.3.3

43.4

doktadng date i godzine spotkania, miejsce, liczbe 0sdb oraz zakres menu z orientacyjng godzing
serwowania positkéw.

Wykonawca w ciggu 1 dnia roboczego po otrzymaniu zapotrzebowania kazdorazowo przedstawi
Zamawiajgcemu do akceptacji szczegdétowga propozycje menu serwowanego w trakcie danego
spotkania/konferencji/szkolenia, przy czym w stosunku do dan serwowanych w trakcie lunchu
bufetowego przedstawi:

e Piec propozycji w zakresie przekgsek zimnych;

e (Cztery propozycje w zakresie zup;

e (Cztery propozycje w zakresie dania gtdwnego miesnego;

e (Cztery propozycje w zakresie dania gtdwnego rybnego;

e (Cztery propozycje w zakresie dania gtdwnego wegetarianskiego.

Z przedstawionych propozycji Zamawiajgcy dokona wyboru positkéw oraz poda stosunek dan
miesnych do rybnych i wegetarianskich w ramach dania gtéwnego, ktére zostang podane
w zakresie danego spotkania lub zgtosi koniecznosé wprowadzenia stosownych zmian. W razie
zgtoszenia przez Zamawiajgcego zmian do zaproponowanego menu, Wykonawca ma obowigzek
ich uwzglednienia zgodnie z zyczeniem/sugestig Zamawiajgcego.

Ustuga cateringowa objeta przedmiotem zaméwienia $wiadczona bedzie na spotkaniach
liczacych: od 20 do 300 oséb +/- 20%;

4.4 Menu nr 4- do 800 osdb z mozliwoscig zorganizowania ustugi cateringowej w podziale na mate

grupy od 20 do 30 oséb.
L.p. Rodzaj positku/napoju llo$¢ positku/napoju przypadajaca
na jedng osobe — nie mniej niz
Wigilijne
1. | Barszcz czerwony czysty 250 ml/osobe
2. | Pierogi z kapustg i grzybami 3 szt./osobe
3. | Krokiety z jajkiem i pieczarkami 1 szt./osobe
4. | Satatka jarzynowa 100 g/osobe
5. | Dorsz w sosie cytrynowym 100 g/osobe
6. | Sledz pod pierzynka 120 g/osobe
Wybor pieczywa do wyboru jasne i ciemne wg
7. potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikow spotkania
8. | Makowiec domowy 150 g/osobe
9. | Sernik z kruszonka 150 g/osobe
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10 Owoce sezonowe krojone w czastki, 4 rodzaje, 200g/osobe
| np.: arbuz, pomarancze, grejpfrut, melon
Soki owocowe 100%, 3 rodzaje, np. 200 ml/osobe
11. | pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej
porzeczki
Woda gazowana i niegazowana butelkowana, w Bez limitu
12. | szklanych opakowaniach (pojemnos¢ butelki min.
0,331, max.0,51)
13. | Kawa gorgca podawana z ekspresu (bez limitu)
14 Herbata w torebkach, 5 rodzajéw w tym czarna (bez limitu)
" | podawana z warnika,
Dodatki do napojéw cieptych: cukier, mleko do wg potrzeb, adekwatnie do liczby
kawy podawane w mlecznikach, mleko bez uczestnikéw spotkania (bez limitu)
15. | laktozy podawane w mlecznikach (rodzaj mleka
powinien by¢ oznaczony na mleczniku), cytryna,
stodzik
4.4.1 Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 dni robocze przed

planowanym spotkaniem, konferencjg lub szkoleniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajgcy

okresli doktadng date i godzine spotkania, miejsce, liczbe osdb.

4.5 Menu nr 5 — do 800 oséb z mozliwoscig zorganizowania ustugi cateringowej w podziale na mate
grupy od 20 do 30 oséb.

Lp.

Rodzaj positku/napoju

llo$¢ positku/napoju
przypadajaca na jedng osobe —
nie mniej niz

Wielkanocne
1. | Zurek z biatg kietbasg i czastkami jaj 250 ml/ osobe
2. | tosos grillowany z sosem kurkowym 100 g/osobe
3. Zrazy wotowe z kiszonym ogdrkiem, marchewka 100 g/osobe
i boczkiem
4 Ziemniaki gotowane/pieczone, ryz, makaron, 150 g/osobe
kasza, kluski $lgskie itp.
5. | Jajka na twardo podzielone na ¢wiartki 1 ¢wiartka/osobe
6. | Szynka wiejska z chrzanem i piklami 80 g /osobe
7. | Pasztet drobiowy z chrzanem i zurawing 80 g /osobe
8. Rolada z tososiem wedzonym z kremowym 100 g/osobe
serkiem
9. | Jajka zapiekane w szynce parmeniskiej na rukoli; 2 szt./osobe
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jajka faszerowane musem z wedzonych ryb;
jajka podawane z wiosennym musem z szynki;
jajka z rzodkiewka i kietkami;

jajka z pasta pieczarkowsg;

10.

Bukiet satat z gotowang piersig z kurczaka,
marchewka i pomaranczami

150 g/osobe

11.

Satatka jajeczna z szynkg wedzong i pieczarkami

100 g/osobe

12.

Sernik domowy z polewg czekoladowg;
Baba wielkanocna;
Kruche babeczki z owocami.

150 g/osobe

13.

Owoce sezonowe krojone w czastki, 4 rodzaje,
np.: arbuz, pomarancze, grejpfrut , melon

200 g/osobe

14.

Soki owocowe 100%, 3 rodzaje, np.
pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej
porzeczki

200 ml/osobe

15.

Woda gazowana i niegazowana butelkowana, w
szklanych opakowaniach (pojemnos¢ butelki min.
0,331, max. 0,5 |

Bez limitu

16.

Kawa gorgca podawana z ekspresu

(bez limitu)

17.

Herbata w torebkach, 5 rodzajéw w tym czarna
podawana z warnika,

(bez limitu)

18.

Dodatki do napojéw cieptych: cukier, mleko do
kawy podawane w mlecznikach, mleko bez
laktozy podawane w mlecznikach (rodzaj mleka
powinien by¢ oznaczony na mleczniku), cytryna,
stodzik, mieta Swieza

wg potrzeb, adekwatnie do liczby
uczestnikéw spotkania (bez limitu)

4.5.1 Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie na ustuge na 3 dni roboczych przed
planowanym spotkaniem, konferencjg lub szkoleniem. W zapotrzebowaniu Zamawiajgcy okresli,

doktadng date i godzine spotkania, miejsce, liczbe oséb.

5. Wykonaweca zapewni, aby w trakcie przerw kawowych lub lunchu bufetowego uczestnicy spotkania mieli
zapewniony ciggty dostep do napojoéw gorgcych i zimnych, a takze wszystkich podawanych dan w ramach
przewidzianych ilosci oraz gramatur.

6. W ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia Wykonawca bedzie zobowigzany:

6.1. przygotowywadé, dowozic¢ i podawac przygotowane positki w terminie i w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w zamowieniu;

6.2. dostarczac positki najpdzniej na 45 min. przed zaplanowang godzing ich serwowania;

6.3. estetycznie podawac positki;

6.4. zapewnic liczbe pracownikdow zapewniajgcg sprawng obstuge danego wydarzenia (1 kelner
przypadajacy na nie wiecej niz 25 uczestnikdw, Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$é organizacji
spotkania bezobstugowego w zakresie menu nr 1 i menu nr 2);

6.5. zapewni¢ we wifasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi wyposazanie, w tym
w szczegdlnosci: automatyczne ekspresy do kawy o wysokim standardzie, umozliwiajgce wykonanie
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6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

réznorodnych rodzajow kawy za naci$nieciem jednego przycisku, urzadzenia grzewcze, termosy,
podgrzewacze wody, stoliki koktajlowe (1 stolik na 4 osoby), obrusy tekstylne, naczynia szklane
i ceramiczne/porcelanowe utrzymane w tym samym wzornictwie, stanowigce komplet, sztuéce ze
stali nierdzewnej oraz papierowe serwetki, wszystko w liczbie, ktéra nie bedzie powodowata
konieczno$ci mycia naczyn w miejscu wykonywania ustugi a takze pojemniki na smieci i odpadki —
niedopuszczalne jest stosowanie naczyn i sztuécdw jednorazowego uiytku. Ponadto w
pomieszczeniach, w ktorych swiadczona bedzie ustuga cateringowa, Zamawiajacy moze zlecic
zabezpieczenia podtogi — wyktadziny przed ewentualnym zabrudzeniem lub zniszczeniem.

Swiadczy¢ ustuge wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajagcych normy jakosci produktéw
spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia;

przygotowywac positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r., poz. 1448);

positki bedg przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie o przebytym szkoleniu
z zakresu HACCP;

positki bedg transportowane przy uzyciu samochodu zgtoszonego do Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej;

wykonawca zobowigzany jest do:

6.10.1 kontroli badan sanitarno- epidemiologicznych pracownikdw majgcych kontakt z zywnoscig w

trakcie przygotowywania, transportu i wydawania positkéw;

6.10.2 przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p. poz. oraz wewnetrznych

przepiséw obowigzujgcych na terenie Zamawiajgcego;

6.10.3dbania o czysto$¢ w trakcie i w miejscu Swiadczenia ustugi, a takie po zakonczeniu ustugi

7.1.

7.2.

7.3.

uprzatngcé pomieszczenia ze Smieci i resztek jedzenia.

Wykonaweca zagwarantuje wysokg jakos$¢ swiadczonych ustug, tj.:

dostarczona zastawa stotowa bedzie czysta i nieuszkodzona, obrusy beda czyste, nieuszkodzone,
wyprasowane, w stonowanych barwach;

ustuga swiadczona bedzie na wtasciwym poziomie, z zachowaniem powszechnie obowigzujgcych
norm kultury i zasad wspoétzycia spotecznego;

pracownicy wykonujgcy obstuge spotkania bedg ubrani w jednolite stroje, w standardzie przyjetym
dla tego rodzaju ustug, serwowane positki muszg by¢ bezwzglednie Swieze, przyrzagdzone w dniu
Swiadczenia ustugi.

Wykonawca zobowigzuje sie do wskazania osoby koordynujgcej realizacje zlecenia i do kontaktu z

osobami wskazanymi przez Zamawiajgcego odpowiedzialnymi za uzgadniania na biezgco spraw

zwigzanych z realizacjg Umowy.

Po zrealizowanym zleceniu Wykonawca wystawi fakture/rachunek z 30 dniowym terminem ptfatnosci

liczonym od dnia dostarczenia faktury Zamawiajgcemu

10 Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu najpdzniej w dniu podpisania umowy potwierdzong ,za

zgodnos$¢ z oryginatem” aktualng kopie polisy ubezpieczeniowej od odpowiedzialnosci cywilnej

w zakresie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej z sumg ubezpieczenia w wysokosci nie mniejszej niz

200 000,00 zt.
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